MaloStop F

Ochrana proti mléénym baktériim

Popis produktu

MaloStop F je Cista kyselina fumarova E297 pouzivana pro zastaveni aktivity mlécnych baktérii, specidlné Oenococcus, ve viné nebo
Sumivych vinech. Kyselina fumarova inhibuje bakterie. Prostoupenim pres bunécnou sténu mlécnych baktérii redukuje intracelularni
pH v cytoplasmé a zabraruje rlstu bunék. Kyselina fumarova je Uspésné pouzivana jako antibakteridlni pfipravek v potravinarstvi.
Zejména je mozné ji pouzit jako mikrobiologickou ochranu béhem vinifikace, specialné s cilem redukce SO,. Je nutné poznamenat ze
kyselina fumarova pouZzita pred nebo béhem alkoholové fermentace, je aktivnimi kvasinkami preménéna na kyselinu jablecnou.
Proto doporuceni pouziti je po Uplném alkoholovém kvaseni.

Povoleno dle EU regulace no. EC 934/2019. Je nutné dodrzet narodni regulace.

Laboratorné testovano na Cistotu a kvalitu.

Davkovani
Dévka pro zastaveni mikrobiologické aktivity je bézné 30-60 g/ 100 L. Pokud je vino jiz v malolaktické fermentaci je doporuceno
davkovéni 60 g/100 L pro zastaveni mléénych baktérii.

e

Pouiiti
Diky limitujici rozpustnosti fumarové kyseliny, je doporuc¢ovano rozpustit MaloStop F pred uZitim. Vmichejte 5 g do litru vina abyste
vytvofili roztok, pak jej aplikujte do nadoby. PFi oSetfeni mensich objemu je Ize MaloStop F pfidat zamichanim pfimo do nadrze. U
obou postup( je nutno zajistit dobrou distribuci kyseliny fumarové v nadrzi. Po rozpusténi kyseliny by teplota vina neméla byt nizsi
nez 12°C. Doporucuje se odstupriované davkovani pro vyrobu sektl, aby se minimalizovalo riziko sponténni jable¢no-mlécne
fermentace v zakladnim viné i po sekundarnim kvaseni.

Pouzitim MaloStop F vede ke snizeni hodnoty pH vina (v zavislosti na davkovani: zvyseni celkovych kyselin az 0 0,9 g/I, snizeni
hodnoty pH aZ o 0,2) a zvySuje mikrobiologickou stabilitu. Tim se taky chrani od mozného vysrazeni polyfenoll a chrani jak barvu tak
komplexnost vin.

Skladovani
Je nutné produkt chranit od vlhkosti a pach(.
Otevieny obal znova tésné uzaviete a co nejrychleji spotiebujte.
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o Fortschritt macht Zukunft?

Zde uvedena aplikatni doporuceni popisuji zamy3lené pouziti produktu jako pomocné latky nebo piisady jako sougést spravné vyrobni praxe. Potravinafské bezpegnosti kone¢ného produktu Ize dosahnout pouze tehdy, je-li pouzivan
vyhradné timto zpiisobem. Vezméte prosim na védomi: nase technické produktové letaky vychazeji z nasich souasnych znalosti a zkusenosti. Musi byt chdpany pouze jako obecné informace o nasich produktech. Nemuazeme prevzit
zadnou odpovédnost za poutiti piipad od pfipadu kvili nelehkosti o3etieni piirodnich produktii a potencidlnich predchozich oSeteni. UZivatel si musi vidy sam zkontrolovat dodrZovéni zdkonli a bezpeénostnich predpist, které se
vztahuji na pouzivani nasich produktd. Veskeré udaje jsou proto poskytovany bez jakékoli zaruky. Veskeré informace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni. Plati také nase Vieobecné obchodni podminky (ke stazeni z
www.erbsloeh.com).

Verze 002-04/2022 BA — vytisténo 13.04.2022


mailto:info@erbsloeh.com
http://www.erbsloeh.com/

